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6258 vins a découvrir
60 nouveaux domaines

LES PLUS BELLES CUVEES
BIO ET BIODYNAMIQUES

constituez
votre cave idéale

En Pierrelet, équilibré, sérieux, ou minéralité et boisé se rejoi-
gnent avec succes, et La Mission, rare premier cru exploité en
monopole. Tres floral, saillant et pur, il présente une infinie
fraicheur, assurée en bouche par une texture fine et gra-
cieuse ; son potentiel de vieillissement est grand. En rouge,
Clos de la Maladiere séduit par sa finesse, son élégance, sa
précision. Clos I'Evéque évoque un petit bouquet de griottes ;
la texture de bouche est galbée, juteuse et franche, le boisé
reste discret et s’integre parfaitement. Champs Martin est
profond, mar : voici un pinot noir équilibré et plein. Une part
de vieilles vignes dans I'assemblage du Clos des Ruelles ap-
porte une profondeur et une complexité appréciables. Bien
mdr, En Sazenay est toujours aussi bon : un vin dense, coloré,
velouté et doté d’un boisé fin.

+ Mercurey En Pierrelet 2017 : 15

+ Mercurey ler cru La Mission 2017 : 15.5

+ Mercurey Clos de la Maladiere 2017 : 15

+ Mercurey ler cru Clos du Roi 2017 : 15

+ Mercurey 1er cru Clos I'Evéque 2017 : 15.5

+ Mercurey ler cru Clos des Ruelles 2017 : 16.5
COUPS DE COEUR

+ Mercurey ler cru Champs Martin 2017 : 15.5
+ Mercurey ler cru En Sazenay 2017 : 16.5
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