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Femmes du vin
L'ne passion
dévorante

Liguoreux
I’y a pas que
le sauternes

Enrlcn Bernardo
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Aurore Devillard

Aurore Devillard,
son frére et son pere :
une affaire de famille.

Mercurey, Cote de Nuits, Givry
laire mieux, faire
plus et aimer le faire

endant dix ans dans
la cosmétique coté
marketing, Aurore
Devillard, Bourgui-
gnonne pure souche issue
d'une longue lignée familiale
de producteurs, a grandi
dans le monde du vin, mais
sans penser travailler un jour
dansle vignoble. Jusqu’au dé-
clic. « En 2002, je perds ma
meére, qui posséde, entre autres, le

chiteau de Chamirey, et c’est
comme unerévélation. Jemedis :
cesonttesracines, tafamille, c'est
aton tour dedevenirune proet de
mettre les mains dans le cam-
bouis. » Elle part un an en
formation a Dijon pour «se re-
mettre dans le bain ». Et chan-
ger de vie. « Un virage assez
rapide que je ne regrette pas »,
enchaine Aurore Devillard,
qui revient aux sources en

2003, « beau millésime rouge en
Bourgogne », dit-elle en pas-
sant. L’entreprise familiale
Domaines Devillard se
compose de plusieurs petits
domaines: le chiateau de Cha-
mirey (37 ha dédiés a 'appel-
lation Mercurey), le domaine
des Perdrix (12 ha en Céte de
Nuits), le domaine de la Ferté
(2,37 ha a Givry). L'entreprise
exploite et distribue égale-
ment les vins de Philippe Pas-
cal, du clos du Cellier aux
Moines (4,5 ha a Givry) et
ceux du domaine de la Ga-
renne a Azé (4,5 ha dans le
Maconnais).

La distribution
est maitrisée

« Mon frere et moi avons fait le
pari,en2005, dereprendrela to-
talité de la distribution de nos do-
maines. Nous la maitrisons
aujourd’hui a 100 %, sous le
nom d’Amaury et Aurore Devil-
lard. Notre réseau de distribu-
tion est sélectif: la restauration et
les cavistes ; 50 % de la produc-
tion partal'export, 50 % resteen
France. Chaque domaine pos-
séde son équipe, sa cuverie, utili-
sant les mémes méthodes, la
méme philosophie. » Et Aurore
d’appliquer la maxime qui re-
venait comme un leitmotiv
chez Clarins : « Faire mieux,
faire plus et aimer le faire ! »

En ao(t dernier, dans la cu-
verie historique du chateau de
Chamirey (XVIIe), un lieu
pédagogique s'est ouvert au
public pour lui permettre de
découvrir la Cote chalonnaise.
Au printemps 2013, une table
d’hétes viendra s’y ajouter.
B Coup de coeur parmisa ving-
taine de cuvées, celle au
meilleur rapport qualité-
prix : le Chateau de Chami-
rey, La Mission 2010, mercu-
rey blanc Premier cru (26 €).

Le vin qu’elle aime en dehors
des siens : La Briilade du
domaine de la Bégude du
vigneron Guillaume Tari. M V.F.
www. domaines-devillard.com
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