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MERCUREY BLANC PREMIER CRU

LA MISSION - Monopole
2016

. MERCUREY )\

TERROIR

Parcelle : Une parcelle La Mission détenue en monopole. lgges ont été plantées
en 1961 pour les plus vieilles et en 1997 pour les plus jeunes.

Surface totale : 1,9240 hectares.

Climat & Sol : Exposition Est sur une terrasse rocheuse et calcaire giisézau
dessus du Premier cru « Clos du Roi ».

DEGUSTATION
EIL
VINI FlgATI ON Belle robe or aux reflets verts brillants.
ELEVAGE NEZ

Au nez, le vin est riche et révele des arémes ¢
Dans un souci qualitatif, les| fruits jaunes, ainsi que des notes florales comm

raisins sont vendangés a la mair. verveine et le tilleul
Puis la récolte est triée, pressée
entiere. BOUCHE

Le jus est débourbé apreg
pressurage pendant 12 a 24
heures a température controlée.
Les fermentations alcooliques e
malolactiques sont réalisées en
flts de chéne.

Le vin est riche, beurré avec une fin de bouch
longue et ample

SERVICE & GARDE

Apres fermentation, I'¢levage sg A déguster dés maintenant & une température it

compléte au bout de 12 a 14 de 12-14°C ou a conserver entre 3 et 8 ans.
moils.

ACCORDSMETS-VIN

Le Mercurey Premier Cru La Mission — Monopc Chitea 2 Chhamirey
R . . B o i S o
2016 s’accordera a merveille sur un risotto at arsionn
Salnt-Jacquef, aux cham'p,lgnons, mais au33|,3| B i ssioN
fromages a péate dure fruités comme le Comte ¢

BEAND vin e pouRGOGY

tomme de fleurs.
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